SPEISEPLAN

Flr Kitas und Schulen

fur die Woche vom 19.08. - 23.08.2024 (34. Woche)
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DEINE REGIONALE
KUCHE AUS BAUNATAL
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ohne Schwein Vegetarisch die Alternative Rohkostsalat-Beilage*
Gefliigelcevapcici Mediterranes Gemiise Feiner Fleischkase.
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EU-Zulassungs-Nr. HE 30376

Die Angebote/Komponenten mit dem DGE-Logo l__| entsprechen dem "DGE-Qualitdtsstandard fiir die

Verpflegung in Kitas" sowie dem "DGE-Qualitdtsstandard fiir die Verpflegung in Schulen" und wurden

Allergene: Gluten: A1=Weizen; A2=Roggen; A3=Gerste; Ad=Hafer; B=Krebstiere;
C=Eier; D=Fisch; E=Erdniisse; F=Soja; G=Laktose; Schalenfriichte: H1=Mandeln;
H2=Haselnusse; H3 Walnlisse; H4 Cashewnlsse; H5=PekannUsse; H6=Paranusse;

* Mindestabnahmemenge 10 Portionen,
nicht in Einzelportionen lieferbar
(a 40 g/Portion)

H7=Pistazien; H8=Macadamianisse; H9=Queenslandnusse; |=Sellerie; J=Senf;
K=Sesamsamen; L=Schwefeldioxid; M=Lupinen; N=Weichtiere

von der Deutschen Gesellschaft fiir Erndhrung e. V. (DGE) als eine Meniilinie zertifziert.

Zusatzstoffe: 1=mit Farbstoff; 2=mit Konservierungsstoff; 3=mit Nitritpokelsalz;
4=mit SUBungsmittel; 5=kann Graten enthalten; 6=mit Antioxidationsmittel;
7=mit Phosphat; 8=gewachst; 9=Formfleisch

Wir wiinschen dir guten Appetit, deine regionale Kiiche aus Baunatal!
= 05665 /6666 - Fax 05665/ 7667 - FuldastraBe 9 - 34225 Baunatal

Anderungen vorbehalten

fm-baunatal.de



